LILLET

[Mawso /Mc/eeen




,Cl/%tje jedinec¢ny francouzsky aperitiv
na bazi vina. Pochazi z Podensac, malé
vesni¢ky na jih od Bordeaux. Vznika
peclivou kombinaci vin odriid Sauvignon
Blanc, Semillon a Muscadelle vypéstovanych
v oblasti Bordeaux a 10 ovocnych likéra
(ziskanych maceraci ovoce v brandy po
dobu nékolika mésict) dle tradi¢ni receptury
jiz od roku 1872. Deset riznych ovocnych
likértt (mezi jinymi z kury Spanélskych
a marockych sladkych pomeranci a ktry
zelenych pomeranct z Haiti) je smichano
s vinem (to tvoii 85%) a smés je ponechdna
dalsich Sest az osm mésicti ke zrani.

?Cb%tneni vermut. K jeho vyrob& nejsou
s vyjimkou jist¢tho mnozstvi chininu, jenz
pochézi z kiry peruanskych chininovnikd,
pouzity zadné byliny a kofeni, tedy ani pelynék.

L%f\" sobé zosobnuje elegantni francouzsky
zivotni styl, méni kazdodenni momenty
na specialni pfilezitost.

M

Lillet Ume

Cti [Lile Viv]

e 1dil Lillet Blanc
e 2dily toniku

*  kostky ledu

o platek okurky

* mata, jahoda

Priprava:

Vlijte 1 dil Lillet Blanc
do sklenice naplnéné
ledem. Pridejte 2 dily
toniku a platek okurky.
Ozdobte jahodou a matou.

Svézi a lehky drink Lillet Vive si Vasi hosté
nejlépe vychutnaji béhem piijemného letniho
odpoledne ¢i podvecera.

Po otevieni uchovavejte lahve Lillet zaviené
v ledniéce, spotiebujte do dvou-tii tydnd.




Prodgni. @iumenty

o Lillet Vive je elegantni francouzsky drink, jehoz priprava
Jje velmi snadna (led, Lillet, tonik, ozdoba).

« Lillet Vive je pro vase hosty vizualné atraktivni, chutove velmi zajimavy
(sveézest vina, ovocné tony) a lakavy pro nizky obsah cukru a alkoholu.

e Je to autenticky a trendy drink,
ktery Vam pomiize odlisit se od ostatnich a zaujmout.

o Vokolnich zemich jako je Nemecko a Rakousko je Lillet velmi
znamy a oblibeny drink, ktery dosahuje vyznamych prodejnich
a imageovych uspéchii na vkor nejvetsiho konkurenta. Napriklad
v sousednim Némecku se rocné proda vice nez 3 miliony litrii Lillet.

@owoméemi eena drinku Lillet Vive

je minimalné 10 K¢ nad cenou drinku Aperol Spritz.
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